ABLESIRUP

Perfekt til pandekager, desserter og andet hvor
der mangler lidt til den sade tand

Ablelauget - Bogg www.aeblelauget.dk

FAEDblesirup er et skgnt tilbehar og supernemt at lave

Du skal bruge:

1 l.

750 g.
1

Ablesaft -

Meget gerne friskpresset
Rarsukker

Vanillestang

Fremgangsmade:
AEblesaften haeldesien gryde.

Vanillestangen fleekkes og kornene skrabes fri
hvorefter bade vanillestang og korn tilsaettes.

Sukkeret tilseettes og det hele koger indtil siruppen
har denrigtige konsistens.
Brug en stor gryde, da siruppen nemt koger over.

Kog siruppen til den gnskede konsistens. Jo
lzengere tid siruppen koger, jo stivere bliver den.

Nar siruppen har naet den gnskede tykkelse,
tages vanillestangen op og siruppen haldes pa
glas/flasker.
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